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Es la intolerancia permanente al gluten, conjunto de 
proteínas presentes en el trigo, avena, cebada y centeno 
(TACC) y productos derivados de esos cuatro cereales.

En Argentina, uno de cada 100 habitantes 
puede ser celíaco. Según el último estudio 
del Indec, una canasta básica para consumo 
de personas con celiaquía llegaba a los 
$3.533,23

PARTICIPA EN LOS FOROS Y 
CHAT EN LÍNEA 

BUSCA CENTRO DE SALUD 
CERCANOS A TU UBICACIÓN

DESCUBRE LOS MEJORES PRECIOS 
PARA AHORRAR EN PRODUCTOS 

¡Está activo las 24 horas del día!
Para resolver dudas e inquietudes de 
los usuarios

ENCUENTRA Y PUBLICA LAS 
MEJORES RECETAS PARA UNA 

DIETA LIBRE DE GLUTEN

¿QUÉ ES LA CELIAQUÍA?

Gluten CERO  

CHATBOT

ESTADÍSTICAS

Sitio web dedicado a gestionar la 
mayor cantidad de información útil 

para personas celíacas

Gluten CERO

CONOCE LOCALES APTOS PARA 
EL CONSUMO

CALIFICA Y COMENTA

GUARDA TUS RECETAS 
FAVORITAS

RECIBE NOTIFICACIONES 
DE PROMOCIONES

Frontend Backend Gestión del Proyecto

Gluten CERO  

HERRAMIENTAS Y TECNOLOGÍAS

¡Hola! 
¿En qué podemos 

ayudarte?


